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STETAK G - - X1
. “ii” Terpeenid (eeterlikud olid)

* Eeterlikud olid

* Lenduvad aroomi omavad uhendid

* Vaikesed kogused (ug/kg)

* Olulised mee Idhna ja maitse kujunemisel

* Antioksudatiivsete ja antimikroobsete omadustega
* Sisaldus soltub geograafilisest paritolust, ilmastik, kiipsus.
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e Oun, mesi, roos

. *Vaga madala ldhna lavega
<

» Kdige korgem kanarbiku mees
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O

* Tarpentiin, tsitrus

<€/« Kd&ige kbrgem kanarbikumees
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O

e Lilleline, lavendel

e Eriti oluline tsitruse mees

* Angervaks (linalooloksiidid)
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* Mesi, karg

* Oluline aroomi komponent erinevates meedes

e Kanarbik, raps, vaarikas, paakspuu
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Soome meede analuus
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