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Mee võtmine

Mesilaste harjamine meekärgedelt

Mesilaste eraldaja kasutamine

Mesilaste eemaldamine puhuri abil

Enne vurritamist meekorpused eelsoojendusruumi



Kaanetise
eraldamine

• Kasutatakse Asteni 

automaatset 

kaanetusliini

• Vajadusel kasutatakse 

kärjekahvlit



Kaanetisvaha

• Kaanetisvahast eraldatakse mesi tigupressi abil



Vurritamine

• Mee vurritamine toimub Asteni 

radiaalvurriga, mis mahutab 48 L ja 

56 F raami



Mee 
pumpamine

• Mesi pumbatakse 

vurrist selitusnõusse



Mee selitamine

• Mesi pumbatakse vurrist 

selitusnõusse

• Mesi selitusnõus 12-24 tundi

• Temperatuur kuni 30ºC

• Pinnale tõusnud vaha kooritakse 

pinnalt



Mee 
sõelumine

• Mee sõelumine toimub 

roostevabast sõela abil

• Mesi sõelutakse 

selitusnõust 

ladustamistaarasse



Mee 
säilitamine

• Mett säilitatakse 20 l  

plastämbrites

• Laoruum on piisavalt 

jahe, mis on vajalik , et 

mesi säilitaks oma 

kvaliteedi



Mee 
sulatamine

• Kristalliseerunud mesi 

sulatatakse üles 

termokapis



Mee vahu 
eemaldamine

• Sulatatud meel 

kooritakse ära peal olev 

vahukiht



Kreemja mee valmistamine

• Kreemja mee valmistamisel kasutatakse Asteni 

spetsiaalset segajat

• Segaja pöörete arv on 2,5 x minutis

• Sobiv temperatuur 12-14ºC

• Valmis toode 10 – 14 päeva



Mee pakendamine

• Mee pakendamiseks kasutatakse Nassenheideri

dosaatorit



Pakendatud mee 
ladustamine

• Pakendatud mesi ladustatakse pimedas ning 

jahedas ruumis


