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Võru 



MEE ESMANEKÄITLEMINE  

 Meevurritamine, erinevad meevurrid; 

 Mee filtreerimine, erinevad  meefiltrid; 

 Meeselitamine; 

 Meesäilitamine, mett hakatakse säilitama peale vurritamist, 
mitte üle +25ºC; 

 Meetaara, erinevate suurustega toiduplastist ämbrid ja 
anumad; 

 Meesulatamine, termokapp jt. meetodid; 

 Meepakendamine; 

 Meest eri toodete valmistamine, kreemjasmesi jne. NB! 
Meest eritoodete valmistamine kuulub tunnustamise alla!! 

 



SÜGISESED JA TALVISED TÖÖD MESILAS 

 Kärgede sorteerimine; 

 Ilusate kärgede hoiustamine; 

 Vanade ja kõlbmatude kärgede sulatamine; 

 Kärjeraamide korrastamine ja desinfitseerimine, 
uute kärjeraamide valmistamine, traatimine ja 
kärjepõhja kinnitamine traadi külge;  

 Mesindusinventari ettevalmistamine 
(puhastamine, desinfitseerimine, parandamine);  
 



DOKUMENTATSIOON MESILAS 

 Vajalikud dokumendid: 

 Tervisetõend; 

 Veeanalüüs; 

 Meeanalüüs; 

 Mesila ravimi arvestus; 

 Mesila tervise kaart; 

 Meevurritamise kaart, meetaara märgistamine; 

 Meearvestus: mee algne kogus ja jääk, millal, 
kellele ja kui palju mett müüdi; 

 Lisa dokumendid??  



MEE MÄRGISTAMINE 

 Mee märgistamie kohta saab vaadata junendit 
 Http://www.vet.agri.ee 

 Näide 1 

 Mesi 

 500 g 

 Hoida toatemperatuuril 

 Parim enne: 21.08.2010 

 Pakendaja: OÜ Mesilinnuke, Tallinn Väike-Paala 3 
tel … 

 Mee päritolu: Eesti 

 

http://www.vet.agri.ee/


HOIDLA 



UUTE KÄRGEDE VALMISTAMINE 



LADU 



LADU  





MEE VURRITAMINE 



VURRILIIN 



MEESELITAMISE NÕUD 



MEESELITAMINE 



MEEVURRITAMISE RUUM 



MEE TAARA 



MEETAARA 



MEE TAARA 



MEEVAHT 







MEEPAKENDAMINE 



MEEPAKENDAMINE 



VALMISTOODANG 



MEE KÄITLEMINE 



MEE KÄITLEMINE 



KÄRJERAAMID 







VAHAPÕHJA KINNITAMINE 











HOIDLA 



HOIDLA 







MESI PURGIS 



ERINEVAD MEE LIIGID 



LÕPP 

 

 

Tänan tähelepanu eest. 


